FICHE TECHNIQUE DATE : 05/10/2020

PISTACHE EN
COQUE GRILLEE
SALEE
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Organic Food -
Distribution certifiée par FR-BIO-01

MICROBIOLOGIE] ORGANOLEPTIQUE
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AV AYAVYAYAN

AFLATOXINES B1 < 2ug/kg APPARENCE: FRUIT COULEUR VERTE-
AFLATOXINES B1+B2+G1+G2 < llug/kg MARRON A COQUE BEIGE
LEVURES ET MOISISSURES: ODEUR: CARACTERISTIQUE DE LA
1000UFC:g PISTACHE

SALMONELLES: ABSENCE DANS 25g GoUT: CARACTERISTIQUE DE LA

PISTACHE - SALEE

VEEANGEGIOINNENNSEONE 1EXTURE:  CROQUANT A CHAIRE

FERME
ENERGIE (KCAL/KJ): 568/2378
PROTEINES (G): 21,3
GLUCIDES (G) : 26,8 CONSERVATION
DONT SUCRE (G) : 7.6
LIPIDES (G): 6 DLUO: 36SJ
DONT SATURES (G): 5,6 A conserver dans un endroit frais et sec.
FIBRES (G): 10,3 PRODUIT A CONSOMMER TEL QUEL
SEL (MG): 1500

CONDITIONNEMENTS PALETTISATIONS

5KG ->78 cartons/palette - couche de 6

INGREDIENTS: PISTACHE*, SEL
*INGREDIENTS ISSUS DE AGRICULTURE BIOLOGIQUE



