
CHOCOLATS EL INTI

Informations générales
Nous avons sélectionné pour tous nos chocolats sans exception, des fèves de cacao de la variété Criollo,
qui renferment des grandes quantités de beurre de cacao et possèdent beaucoup d’arômes. C’est une
variété traditionnelle originaire de la région, idéale pour l’élaboration de chocolats fins et subtils.
Nous utilisons du sucre de canne complet riche en minéraux.
Pur beurre de cacao, sans lécithine ni vainille.
La fabrication artisanale du chocolat El Inti, où le savoir faire du maître chocolatier apporte le plus grand
soin à chaque étape de la transformation, assure un produit fini de qualité aux arômes bien développés.

Provenance 
Les fèves de cacao proviennent de la Coopérative Pangoa, Satipo, Pérou.

Transformation locale
Chocolaterie artisanale dans la Drôme, depuis les fèves jusqu’aux produits finis.

Filière
SALDAC développe cette filière au Pérou selon les critères du cahier des charges de MINGA, collectif
pour une économie équitable. Saldac se rend chaque année sur place.
Saldac s’est engagé à plus de transparence en participant au SAF : Système d’Analyse des Filières (piloté
par Minga)

Certification biologique AB par ECOCERT

Certification équitable : SPP «  Producteurs Paysans »
www.spp.coop

Produit garanti sans OGM et non ionisé

LA GAMME

* Tablettes classiques 100g
24 parfums : Noir 100%, Noir 85%, Noir 70%, Noir Eclats, Noir Amande, Noir Raisins, Noir Orange
confites, Noir Maca, Noir Café, Noir Gingembre, Noir Menthe, Noir Pommes épices, Noir Fleur de sel,
Noir Piment, Noir amarante, Noir Framboise, Noir coco, Noir Guarana, Lait 40%, Lait Amandes, Lait
noisettes, Lait Café, Blanc

Emballage en papier recyclé et encres non polluantes.

Conditionné dans des boîtes en carton de 19 tablettes de 100g, sauf  Noir Pommes épices, carton de 18
tablettes.

* Tablettes classiques 200g
Noir Dessert 63 % de cacao.

http://www.spp.coop/


* Chocolat Cru, tablettes 100g
C’est un chocolat torréfié à moins de 45°C pour conserver au maximum les vitamines et les minéraux.

6 parfums : Noir 100% sans sucre, Noir 86 %, Noir 75%, Noir 75% avec amandes et raisins secs, Noir
75% avec fruits rouges, Noir 75% avec graines de chia.

Emballage cartonné recyclé et encres non polluantes.

Boîtes en carton de 16 tablettes de 100g.

* Napolitains
Carrés fins de chocolat de 5g
4 parfums :
* Noir 85 % emballé individuellement, vendu par sac d’un kilo.
* Noir 70 % emballé individuellement, vendu par sac d’un kilo ou par boîte de 200 gr (environ 40 carrés,
sans emballage individuel).
* Noir Café emballé individuellement, vendu par sac d’un kilo.
* Lait 40% emballé individuellement, vendu par sac d’un kilo.

Nous avons aussi un  assortiment des 4 parfums, sachet de 32 unités, 160g.

* Boîtes dégustation en boîtes cartonnées
* Pépites de fèves, 63% de cacao, éclats de fèves grillés enrobés de chocolat,150g.
* Chocograins, 63% de cacao, grains de café grillés enrobés de chocolat, 150g.
* Orangettes, 63% de cacao, écorces d’orange confites enrobées de chocolat, 150g.
* Papaye sylvestre, 63% de cacao, rondelles de petites papayes confites enrobées de chocolat, 150g.
* Physalis (golden berry) séchés enrobés de chocolat, 63% de cacao, 150g.
* Bananette, 63% de cacao, bâtonnets de bananes séchées enrobés de chocolat, 150g.
* Manguette, 63% de cacao, bâtonnets de mangues séchées enrobés de chocolat, 150g.

* Chocolat de couverture en vrac
* Conditionnés par 3 grosses tablettes d’un kilo, disponible en différents pourcentages : Noir 100%, Noir
85%, Noir 70%, Noir 63% et Lait 40% et du chocolat cru 75% ou 100%.
* Conditionnés par 2 kg, en gouttes (environ 4 gr), disponible en : Noir 70%, Noir 63% et Lait 40%.

* Fèves de cacao
* Crues ou torréfiées, sachets de 250g.

* En vrac, sur demande.
* Nibs (crus ou torréfiés), sur demande.


