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ARACHIDES DÉCORTIQUÉES GRILLÉES NATURE BIOLOGIQUE 
 

 

Historique : L'arachide a tout d'abord été cultivée en Amérique du Sud avant la conquête des conquistadors. Cette 
graine est évoquée pour la première fois lors d’une chronique espagnole de 1569, à propos du Pérou où on a trouvé 
en grand nombre des pousses et des graines d'arachides dans les tombes précolombiennes. La Chine et l’Inde sont 
les principaux producteurs mondiaux mais peu présents sur le marché international dû à une forte demande locale. 
Ainsi, des productions ont alors émergé au Nord de l’Afrique et notamment en Égypte. 

 
 

Description du produit : L’arachide n’est pas considérée à proprement dit comme un fruit sec mais comme une 
graine oléagineuse. Cette légumineuse est également appelée cacahuète, pistache de terre ou plus rarement pois de 
terre. 

 
 

Code interne : Certifications : 
3707-1 : grillée nature 
3707-1-1 : split grillée nature 
3507 : en coque 

 

 

 

FR-BIO-01 

 

Origine du produit : Égypte 
 

Ingrédients : Arachide décortiquée grillée nature 100 % Bio selon règlement CE 

 
Propriétés organoleptiques : 

- Saveur/ Odeur : typique grillée avec absence d’odeur et goût étrangers, goût doux et naturel 
- Couleur : beige 

 

Utilisations possibles : 
- Mélanges de fruits, de noix et de graines 
- Plats cuisinés… 
- Pâte de cacahuète 

 



Informations nutritionnelles (g/100g) : 
Énergie : 631 kcal/ 2610 kj 
Protéines : 22,9 g 
Glucides : 15 g 

Dont sucres : 4,1 g 
Lipides : 50 g 

Dont saturés : 8,64 g 
Fibres : 8,04 g 

Sodium : 531 mg 

Caractéristiques physico-chimiques : 
Humidité : < 2 % 

Pesticides : <0,01 mg/kg (Valeurs BNN) 

Caractéristiques microbiologiques : 
-Aflatoxine B1 : <2 µg/kg 
-Aflatoxines B1, B2, G1, G2 : <4 µg/kg 
-Coliformes : < 10 UFC/g 
-Salmonelles : Absence dans 25 g 
-E. Coli : Absence dans 25 g 

-Levures : <10 UFC/g 

Allergènes : pas d’autres allergènes que l’arachide 

Conditions de conservation : A conserver dans un local, frais, sec (5-18 °C) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

BC AGRO FRUITS SECS 
Charif BENABDERRAHMANE 
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www.baseorganicfood.com 

 

 Emballage 
primaire 

(UVC) 

Référence 
interne 

Poids 
net/ UVC 

Dimensions 
UVC (mm) 

Traçabilité 
N° lot 

 

 Sachet 
sous vide 

CO2 

 

3707-1 
 

1kg 
 

200x230x60 
 

Sur UVC 

Emballage 
secondaire 
(Linéaire) 

 

Nb UVC/ 
colis 

 

Dimensions 
colis (mm) 

 

Poids 
colis brut 

Carton 10 440x330x220 11kg 

 

Tertiaire 
(Transport) 

 

Nb colis/ 
rang 

 

Nb rang/ 
palette 

 

Nb colis/ 
palette 

Hauteur 
totale 

palette 
(cm) 

Conditions 
de    

distribution 

Palette 6 10 60 200 Par camion 
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